
SCELTO IL MIGLIOR BACCALÀ

Cartoceto Il ristorante Il Conventino si è aggiudicata la sfida tra gli chef che hanno partecipato al premio

per la miglior ricetta della baccalà, inserito nella manifestazione, curata dalla Confesercenti, in

collaborazione con il Comune di Cartoceto, “Un mare d’olio – 9° edizione del Festival del Baccalà”. Si

tratta di una manifestazione che propone fino al prossimo 30 novembre gustosi piatti a base di questo

pesce, cucinati da diversi ristoranti al prezzo convenzionato di 17 euro. Non meno graditi sono apparse ai

componenti della giuria tecnica, presieduta dal rappresentante della Confraternita dello Stoccafisso di

Ancona Gilberto Grazioli e a quelli della giuria popolare, gli altri piatti preparati dai ristoranti “Agli Olivi” e

“Alberone” di Cartoceto e “Al Canada” di Lucrezia. Sul modo tradizionale di cucinare il baccalà arrosto,

variamente insaporito con ingredienti aromatici, ha avuto la meglio un tortino di crema di baccalà con

patate e salsa verde al prezzemolo. L’iniziativa, a cui gli studenti dell’istituto alberghiero Santa Marta

hanno dato il loro prezioso contributo, si è svolta nel convento dei padri agostiniani di Cartoceto. Il mese

del baccalà permette anche di andare alla scoperta del territori di Col di Marca.
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